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entrees 
 

Japanese seafood plate: 
Salmon mince with bulgur & preserved lemon, crème fraiche,  salmon roe. 
 

Yellowfin tuna sashimi,  white anchovy fillet,  wasabi–avocado ‘guacamole’. 
 

Semicured Hiramasa kingfish,  prawn remoulade with kaffir lime,  shiso. 
 

J  Tempura zucchini flowers filled with feta, 
heirloom tomato & shiso salad,  silken tofu sauce. 
 

Steamed spanner crab dim sum,  pickled green mango & choko,  Thai basil,  coconut–crab sauce. 
 

Warm ham hock & confit duck roulade, 

‘soninlaw’ egg in kataifi pastry,  soft leeks,  lemon–mustard dressing. 
 

main courses 
 

J  Sable tart with glazed heirloom beetroots,  
marinated formage blanc,  horseradish–daikon, black vinegar glaze. 
 

Crisp skin Cone Bay barramundi fillet, 
kimchi vegetable & shaved calamari salad, sweetcorn sauce,  ‘popcorn’. 
 

Fivespiced, roasted duck breast, Pekingstyle duck dumpling,  cucumber, 
Chinese melon,  baked eggplant with black olive paste,  barbeque duck sauce. 
 

Seared sirloin of Black Angus beef,  broccolini,  king brown mushroom, 
grated potato & leek pancake,  teriyakimushroom sauce. 

 

  Tatsoi salad with nashi pear, wasabi peas, daikon, wasabi mayonnaise. 
 Fried Sebago potatoes with shiso & sesame salt. 

 

 

dessert  or  cheese 
 

Your own dessert plate of 3 small tastes 
Warm, dark chocolate fondant. 
 

Cherry & candied fruit parfait, 
crunchy nut praline cassonade. 
 

Summer berries & vanilla cream tartlet. 

 

Cheese plate 
Calender cheese selection, 
toasted fruit & nut loaf. 

 

 

Private Dining Rooms: 
The Venetian Room up to 30 people [Min 25 for sole use] 

The Grand Dining Room up to 80 people [Min 65 for sole use] ...with adjoining courtyard up to 130 people. 
 
 

 A deposit of $20 per person is required to secure and confirm any booking larger than 9 people. 
Unless a deposit has been paid the booking will not be considered confirmed. 

 

 Account calculated for number of people confirmed 24 hrs prior to booking. 
 

 Table sizes: Our largest tables hold a recommended max of 11 people on which we can squeeze 12 ppl. 
For bookings of 13people or more you would be required to have at least 2 tables. 

 

3 courses $88* 
 

Canapés – From $9* per person 
 

*Price includes GST 
 

Summer 2013/14 
Mini a la carte set menu for 

groups of 9 or more and less than 65 

Salad & Potato side dishes 
Add extra $4 per person 


